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1 Objetivo
Orientar a separacao dos residuos sélidos nas cozinhas e cantinas da FURB e das empresas
terceirizadas.

2 Referéncias
PR 17 — Gestao de residuos soélidos.

3 Terminologia
4 Aplicacao
Este procedimento se aplica as cozinhas e cantinas nos campi da FURB.

5 Responsabilidades
DAC - orientar e acompanhar a coleta seletiva.

6 Descricao

- Os RA’s das cozinhas, bem como os RA’s terceirizados, devem orientar todos os servidores

que atuam na cozinha/cantina sobre a forma de separacao de residuos a ser adotada: papel,

plastico, vidro, metal, rejeito e residuo orgéanico.

- Definir, juntamente com os servidores das cozinhas, o posicionamento das lixeiras, bem como

fixar adesivos de identificacdo dos coletores. Estes adesivos podem ser solicitados a COMA.

- Os RA’s devem comunicar, a COMA, qualquer dificuldade, sugestao ou critica quanto a coleta

seletiva.

- Ressalta-se que as empresas terceirizadas (refeitério da ASEF e cantinas) sdo responsaveis
pelos residuos que produzem e que devem atender as clausulas constantes no contrato de
servico com a FURB.

- Cantinas — acordo feito.




